YIAN GOUVE CLAVER
Doctorant au Laboratoire de Botanique UFHB

Les champignons sont largement consommeés par la population Abidjannaise. Mais tres peu d’especes sont couramment
vendues sur les marches. Il s’agit des champignons de palmier, des champignons noirs et des champignons de termitiere. La
valorisation et la vulgarisation des especes peu connues est une solution alternative pour ['utilisation durable des

champignons et la lutte contre la pauvrete.
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Qu’avons-nous decouvert dans cette éetude ?

Enquétes et inventaires sur le terrain ont permis d’identifier 7 champignons
comestibles, notamment oreilles de singe et Iindéependance qui sont
genéralement consommés. Bien que reconnus comme  comestibles, ces
champignons sont peu utilises par la population locale. Par conséquent, ils ne sont
pas vendus et sur le marcheé local.
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Cocody Cocody

Champignon consomme appele

Que pouvons nous retenir ?

Il faut valoriser et vulgariser ces especes comestibles
peu connues aupres de la population locale a travers
des programmes de mise en culture afin de lutter
contre la pauvretée et réduire l'utilisation abusive des
champignons de palmier, des champignons noirs et
des champignons de termitiere.
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